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1. DATOS GENERALES DEL CONVENIO DE ASOCIACION O CONTRATO A SUPERVISAR

Convenio de Asociacion / Contrato
No:

9072

del afo:

2024

Nombre del Asociado / Contratista:

Consorcio por la reduccién de habitabilidad en calle 2024

Nombre del Servicio:

Servicio Comunidad de Vida para Poblacion Habitante de Calle

Nombre de la Unidad Operativa:

Comunidad de Vida El Rosario

Direccién de la Unidad Operativa:

Sasaima, Cundinamarca - Vereda San Bernardo Bajo, Finca el Paraiso

Teléfono de la Unidad Operativa:

3219449989

Correo Electrénico de la Unidad
Operativa:

hc.cvelrosario@outlook.com

1.1 DATOS DE LA

PERSONA DELEGADA POR EL ASOCIADO-OPERADOR PARA ATENDER LA VISITA

Nombre de la persona que atendio
la visita:

Camila Vergas

Cargo:

Nutricionista

Celular: 3124763684

1.2 DATOS DEL PROFESIONA

L DE APOYO A LA SUPERVISION QUE REALIZA LA VISITA POR PA

INTEGRACION SOCIAL

RTE DE LA SECRETARIA DE

Nombre del profesional de apoyo a
la supervision:

Laura Maria Viana

Celular:

3167597720

Correo Electronico:

lviana@sdis.gov.co

1.3 DATOS GENERALES DE LA VISITA

Fecha de la Visita:

20/02/25

Cobertura contratada para la 130 Cobertura - asistencia evidenciada durante la | 107

Unidad operativa: visita:

Hora de inicio: 9:00 Hora final: 2:00:00 p.m.
Observaciones:

Durante la visita, se observé que la Comunidad de Vida El Rosario cuenta con instalaciones en buen estado, adecuadas para la poblacion

atendida.

En el recorrido realizado para identificar los puntos a evaluar, se pudo constatar que los participantes llevan a cabo actividades relacionadas
con la siembra de alimentos, asi como actividades personalizadas. Sin embargo, no se observaron actividades grupales ni ludicas realizadas
con los participantes durante la visita.
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FECHA DE LA VISITA: 20/02/25 CONVENIO/CONTRATO No:

9072 - 2024

COMPONENTE: NUTRICION Y SALUBRIDAD

ASPECTO DE VERIFICACION

No. OBLIGACION (Cumplimiento Lineamientos)

Satisfact

Deficient

OBSERVACIONES

Dar cumplimiento a las exigencias descritas en el Componente Alimentacién, Nutricién y Salubridad, de
1 conformidad con lo sefialado en la normatividad vigente y en el Anexo técnico 3 de 5: Componente de nutricion
y salubridad servicio de comunidad de vida.

En el &rea de almacenamiento de alimentos, se observéd la
presencia de cuchuco de cebada vencido, con fecha de
caducidad del 16/02/2025. Ademas, se constatd que los

alimentos almacenados no cumplen con lo establecido en la
Resolucion 5109 de 2005. Esto se evidencié en los productos
carnicos, que no cuentan con la fecha de vencimiento en el
rétulo del proveedor, y en los productos de panaderia, los
cuales no incluyen los datos minimos requeridos, como el
nombre del producto, fecha de ingreso y fecha de vencimiento,
segun lo estipulado en el anexo técnico. Adicionalmente, no se
encontraron los rétulos correspondientes para el pescado.

El contratista no dispone de las muestras testigo de 72 horas,

tal como lo exige el anexo técnico.. Ademas, se identificaron

tres intercambios no autorizados.

Asimismo, se identificd que los conceptos sanitarios de los
proveedores estan completamente desactualizados e
incompletos.

Por ultimo, se observé que el examen de aptitud para
manipular alimentos de una de las operarias y dos de los
cursos de manipulacion de alimentos se encuentran fuera del
plazo de vigencia establecido en el anexo técnico.

Cumplir con lo establecido en la Ley 9 de 1979, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 719 de 2015, Resolucion
2 5109 de 2005 y demas normas concordantes, complementarias, asi como a los lineamientos técnicos
establecidos por la Direccién de Nutricion y Abastecimiento de la SDIS.

Enlavisita realizada en el mes de enero se evidencié espacio
de almacenamiento insuficiente en congelacion, para el mes
de febrero se evidencia un nuevo equipo de congelacion.
Es necesario mejorar varios aspectos de la infraestructura del
servicio de alimentacion. Se ha identificado la necesidad de
mejorar la hermeticidad de |la puerta de la cocina, ya que
presenta una distancia superior alos 2 centimetros entre el
pisoy las puertas que comunican con el exterior. Ademas, se
observa la presencia de 6xido en las puertas. También se
detectan grietas en el piso, los techos y las paredes. El
sistema de drenaje de la cocina esta dafiado y en condiciones
inadecuadas. En el area de alistamiento del personal, los
lockers estan en mal estado y no se dispone de toallas ni de
papel higiénico. Asimismo, el lavamanos en los bafios de las
manipuladoras de alimentos se encuentra deteriorado. Las
estibas utilizadas en el servicio de alimentacion tienen
aproximadamente 3 centimetros de altura, lo cual no cumple
con lo estipulado en la resolucién 2674 de 2013, que exige una
distancia minima de 15 centimetros entre los alimentos y el
piso. Finalmente, no se cuenta con unlavamanos de
accionamiento no manual para el lavado de manos en el
servicio de alimentacion.

Por ultimo, las temperaturas registradas en el formato de
control de temperaturas evidencian que los equipos de
congelacion no cumplen con el minimo establecido por la
resolucién, que es de -18°C.




Implementar los procedimientos y sub procesos establecidos en el Sistema de Gestion de la SDIS por la
Direccion de Nutricion y Abastecimiento, y la Direccién Territorial: Subdireccion de Nutricion (Procedimiento
planificacion alimentaria y su implementacion en los servicios sociales, Procedimiento Vigilancia Nutricional,
Procedimiento Promocién de Habitos en Estilos de Vida Saludable: alimentacion, nutricion y actividad fisica,
Componente Transversal buenas practicas para la prevencion de pérdidas y desperdicios de alimentos),
Subdireccién de Abastecimiento (Procedimiento Abastecimiento de Alimentos), Direccién Territorial y
Subdireccion de Nutricion (Manual Plan de Saneamiento), teniendo en cuenta las especificaciones del Anexo
técnico 3 de 5: Componente de nutricién y salubridad servicio de comunidad de vida.

En el mes de febrero se subsana el hallazgo de tener en fisico
el documento de analisis nutricional en, sin embargo, se
siguen evidenciando intercambios no autorizados.En cuento a
la estandarizacion de porciones y utensilios no se verifico este
aspecto durante la visita del mes de febrero, por lo cual se
deja abierto para supervision durante el mes de marzo.
Adicionalmente en febrero se evidencia que el formato de
limpieza y desinfeccién muestra un desconocimiento de las
cantidades establecidas para la disolucién del hipoclorito.
Ademas, se identifico que no se dispone del tarro medidor o
tubo Falcon para realizar la medicién adecuada. Por otro lado,
no se evidencid el diligenciamiento del formato FOR-PSS-
069, a pesar de contar con un control de plagas realizado el
25/06/2024.

Disponer en fisico y de forma organizada la documentacién requerida para consulta del talento humano,
asociada a los procedimientos y subprocesos establecidos por la Direccién de Nutricion y Abastecimiento, y
la Direccién Territorial, con el fin de garantizar el cumplimiento de los lineamientos establecidos por la SDIS
(lineamientos, manuales, protocolos, guias).

Para el mes de febrero la unidad operativa cuenta con
documentos en fisico para consulta.

Diligenciar oportunamente y disponer de forma organizada, los formatos y documentos asociados a los
procedimientos y subprocesos establecidos por la Direccion de Nutricion y Abastecimiento, y la Direccion
Territorial, verificando periédicamente las versiones vigentes disponibles en el Sistema de Gestion de la
SDIS.

Para el mes de febrero se observé que el contratista presenta
la papeleria completa. No obstante, se detectaron
inconsistencias en el diligenciamiento del formato utilizado
pararegistrar los vehiculos que transportan los alimentos y
los conceptos sanitarios.Por Ultimo, se identifico que el
formato de autorizacién de intercambios esta desactualizado,
ya que no se registran los intercambios identificados en las
muestras testigo. Se evidencia el diligenciamiento del formato
FOR-PSS-248; sin embargo, se aclara que el referente
técnico del componente establecera la forma de
diligenciamiento de los formatos requeridos.

Garantizar durante toda la ejecucion del contrato el concepto sanitario favorable del servicio social, para ello el
contratista debera radicar carta de solicitud de visita ante la autoridad sanitaria competente en un plazo
maximo de tres (3) dias habiles a partir de la firma del acta de inicio.

El contratista cuenta con el concepto sanitario de saneamiento
basico para la unidad operativa; sin embargo, no presenta
evidencia del concepto sanitario correspondiente para el
servicio de alimentacién. Por lo tanto, sobre la observacion del
FOR- PSS- 243 la referente del componente brindara
indicaciones sobre laimplementacion de formatos del sistema
de gestion SDIS el préximo 26 de febrero para su
implementacion a partir del 1ro de marzo de 2025

A partir de la Guia de Plan de Saneamiento, el contratista debera actualizar, divulgar e implementar el Plan de
Saneamiento del servicio social, durante los primeros 21 dias de ejecucién del contrato, de acuerdo con lo
establecido en el Anexo técnico 3 de 5: Componente de nutricion y salubridad servicio de comunidad de viday
la documentacion disponible en el Sistema de Gestién de la SDIS.

Implementar los planes de contingencia establecidos en el Plan de Saneamiento del servicio social con el fin
de disponer de los alimentos y recursos necesarios para atender las eventualidades que puedan afectar el
suministro de alimentos, y la disponibilidad y acceso a agua potable segun la normatividad vigente.
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COMPONENTE NUTRICION Y SALUBRIDAD

Se evidencia un cumplimiento parcial con varios aspectos criticos a mejorar relacionados con la normatividad vigente, tales como la presencia de alimentos
vencidos y mal almacenados, la falta de muestras testigo de 72 horas, intercambios no autorizados en el mend, y la desactualizacion de los conceptos sanitarios
de los proveedores. Ademas, se identificaron deficiencias en la infraestructura de la cocina, como puertas no herméticas, grietas en las superficies, y un sistema

de drenaje dafiado. El contratista debe tomar medidas correctivas inmediatas para subsanar estos problemas y garantizar el cumplimiento de la normativa

establecida

Aspectos de verificacién que no aplican en el periodo

Obligacion Aspecto a verificar Observaciones Fecha en que se verifica

Se evidencio la presencia de cuchuco de
cebada vencido, con fecha de caducidad
del 16/02/2025. Ademas, se identificd que
los alimentos almacenados no cumplen
1 Almacenamiento de Alimento 32”2'80??::ics'ioeiafnggsgﬁggn 5109 20/02/25
productos carnicos y en los productos de
panaderia, Adicionalmente, no se
encontraron los rétulos correspondientes
para el pescado

El contratista no dispone de las muestras
testigo de 72 horas. Durante la revision, se
observo que faltaba un dia completo de
muestras, y en los otros dos dias se
detectaron omisiones en algunos tiempos
de comida.

1 Muestras Testigo 20/02/25

Se identificaron tres intercambios no
autorizados en el menu: en el menu 9, se
sustituyo el jugo de tomate de arbol del
almuerzo por jugo de guayaba; el arroz

1 Intercambios No Autorizados "paijirto" de la cena por arroz blanco; el 20/02/25
tubérculo de la cena (yuca) por platano; el
jugo de guanabana por jugo de pifia; y en
el menu 8, se cambid la ensalada del
almuerzo (tajada de aguacate) por

Se identificé que los conceptos sanitarios
de los proveedores estan completamente
desactualizados. No obstante, el
contratista procedio con la actualizacion
durante la visita, quedando pendientes los
soportes del vehiculo para el proveedor de 20/02/25
carnes, cerdo y lacteos y de los
proveedores de fruver, carnes y lacteos,
aun faltan los documentos de la planta.
Ademas, no se presento la autorizacion
sanitaria del proveedor de carne.

Conceptos Sanitarios y autorizacién sanitaria de
los Proveedores

ET examen de aptitud para manipular
alimentos de una de las operarias y dos
de los cursos de manipulacién de
alimentos se encuentran fuera del plazo
de vigencia establecido en el anexo
técnico.

2 Examen de Aptitud para Manipular Alimentos 20/02/25




2 Infraestructura del Servicio de Alimentacién

Es necesario mejorar la hermeticidad de la
puerta de la cocina, ya que presenta una
distancia superior a los 2 centimetros entre
el piso y las puertas que comunican con el
exterior. Ademas, se observa la presencia
de 6xido en las puertas.También se
detectaron grietas en el piso, los techos y
las paredes, y el sistema de drenaje de la
cocina esta dafado, lo que afecta su
funcionalidad.

20/02/25

2 Equipos y utensilios

En el area destinada para el alistamiento
del personal, los lockers estan en mal
estado y no se dispone de toallas ni de
papel higiénico. Asimismo, el lavamanos
en los bafios de las manipuladoras de
alimentos presenta un deterioro evidente.
No se cuenta con un lavamanos de
accionamiento no manual para el lavado
de manos en el servicio de alimentacion.
Las temperaturas registradas en el formato
de control de temperaturas no cumplen
con el minimo establecido por la
resolucion.

20/02/25

3 El formatos del plan de saneamiento

Existe desconocimiento de las cantidades
establecidas para la disolucion del
hipoclorito.

No se dispone del tarro medidor o tubo
Falcon para realizar la mediciéon adecuada.
No se evidencio6 el diligenciamiento del
formato FOR-PSS-069.

20/02/25

Formatos y documentos asociados a los
5 procedimientos y subprocesos establecidos por la
Direccién de Nutricion y Abastecimient

Inconsistencias en el diligenciamiento del
formato utilizado para registrar los
vehiculos que transportan los alimentos y
los conceptos sanitarios. Ademas, se
identificd que el formato de autorizacion
de intercambios esta desactualizado, ya
que no se han registrado los intercambios
identificados en las muestras testigo.

20/02/25

Acciones de mejora a implementar como resultado de la visita

Acciones a implementar

Plazo

Mejorar rotulado y el control de fechas de vencimiento

Préxima visita

Actualizar las Muestras Testigo de 72 Horas

Préxima visita

Solicitar a los proveedores los rétulos y etiquetas correspondientes, segun lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005.

Préxima visita

Solicitar autorizaciéon de intercambios de alimentos o preparaciones

Préxima visita

Actualizacién de Conceptos Sanitarios de proveedores

Préxima visita

Verificar que todos los cursos y examenes de aptitud para manipular alimentos estén dentro de los plazos de vigencia

establecidos

Préxima visita

Mejorar la hermeticidad de la cocina

Préxima visita

Reparar el sistema de drenaje y solucionar los dafios detectados en el piso, los techos y las paredes,

Préxima visita

Reparar o reemplazar los lockers deteriorados en el area de alistamiento del personal.

Préxima visita

Asegurar la disponibilidad de toallas, papel higiénico y otros suministros basicos.

Préxima visita

Reparar el lavamanos del bafio de las manipuladoras alimentos.

Préxima visita

Instalar lavamanos de accionamiento no manual.

Préxima visita

Mejorar mecanismos en la toma de temperaturas los equipos.

Préxima visita




Proporcionar capacitacion al personal sobre las cantidades correctas para la disolucion del hipoclorito, y asegurar que
cuenten con los tarros medidores o tubos Falcon

Préxima visita

Diligenciar el formato FOR-PSS-069

Proxima visita

Corregir las inconsistencias en los formatos utilizados para registrar los vehiculos que transportan alimentos y los conceptos
sanitarios.

Proxima visita

Observaciones de quien recibe la visita

Firma de quien recibe la visita

Nombres y Apellidos

Cargo
Fecha de la visita 20/02/24 Hora inicio de la visita 9:00 Hora finalizacion 14:00
de la visita
Firma de los profesionales de apoyo a la supervision:
) Laura Viana
Firma:
Nombres y Apellidos: Laura Maria Viana Pava

Cargo: Apoyo a la supervisién. Componente Alimentario, Nutricional y de Salubridad




¥

ALCALDIA MATOR
DEBOGITADC

SECRETAIA UL INTLORAL O SO

PROCESO GESTION DOCUMENTAL

FORMATO PLANILLA DE AS!!

1:m FORGO023

|verssn 2

[r.e.. Memo 2024018963 - 12/0772024

STENCIA

le 1det

+Tema 10 _CU T

WITGhN

2 Lugar o Locahdad o Sede g‘\\almﬂ\

i
3 Fechaynora 20701/ 1015 — %:liam

L.Jf-J——'fu"

oo l-zm-T] >z M._E-L
< | \gom Hong 6[0\[\&

G
ce

L 108IRgiL 501§

4 Nombre responsable ‘Lﬁu Hﬁﬂa \i {ane o 5 _Dependencia responsable Adul;lfl
n:m T N6 Apelids ‘ 8 Documento de identidad ngil::;::a 10 Rol/ Cargo ‘Cim::::‘:; 12 Correo electrénico 13 Teiefono y Ext / Caluiar 54 Ficrom \
& 81 Tipo 82 Numero
derd de .
3 D&W Ce |1o12365296% (_’anw::, Mo bicionvh (‘@LuJU—L ol 2223900902 %ﬂ;@

\ROFBN S, as_gm%mj-&rgscgbg Carreid el f2h e 192.94@bAreider 32,23
0222503 % LT b (edet

| (ou by I digz@ens) iy BLte Do

{tdn gionils A

2c( >
tonalgla | (iam@ide g, | 361599770 {l

!
|
/ ]
/ /
( /
i f
!

e B S [

Tratamients Ce catos personaies “En cumphmiento de ia Ley 1581 de 2012 me fue r#0rmada Gue la Secretana Davia de integracen Social — 5015, €3 1a feaponiadie Cel TEBMENtd 08 M Gal0L PEMIONSEY reCotalon y OIS ITZar CRETacones sobie Ion MAmas Dard las Inaidades evlabircidas on k Foiicn de Talamuerts oo Jatos peruanams. Supontie on L pagng web de 'a
entdad Entends que lengo derechs a entegar © 99 Catos sensibies. Jue 320

Por 13 anterr, 2520 expresaments 12 Secretara Datial O Integraciin SOCal Gare Yate Iob Gai08 PETICANSS GUs 58 (PCONCIAEN medante e51F 143AY0 Entendo gus par

Que alecian U NMASd O CupD UBd NdeLEa Mﬂlp--«i:hu'nw\lw

008 BCtviaad 1€ STZa Ce Pauta saludadic debe ter epolada o Procesd Geston de Taent Humans — Satems e Geston oe 3 Segurdad y Sad en o Tredaye

A TEVOCHr 0 MBS0 118 SSTIZRTON BN CO

MO Pare COal oy Catos ek Smacerades, debd 3QITa § 4 5055 3 Faves 38 WA Cande 00 Atercen & 1 Cadadana’

Scanned with

& CamScanner’|



